
GLACE ET PÂTISSERIE

  SAISON 2025  



Nous faisons entrer, dans les maisons et commerces du 

monde entier, la bonne tradition italienne sous des formes 

toujours originales, avec la passion et avec l’authenticité 

d’une entreprise familiale. Depuis plus d’un siècle, notre 

engagement repose sur la santé et la joie des personnes 

qui partagent, à n’importe quel moment de la journée, le 

bonheur d’une création unique, faite avec le cœur.

Et nous le faisons avec la même passion, depuis 1905.

La famille Fabbri

     DU RÊVE DE 
             GENNARO FABBRI. 
     À UNE ENTREPRISE FAMILIALE 
                        DEPUIS 5 GÉNÉRATIONS
                                   ET 120 ANS 
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Le fruit croquant inimitable plongé dans 
un sirop sucré et aromatique: aujourd’hui 
comme hier, Amarena Fabbri reste la 
préférée des consommateurs en raison  
de sa saveur distinctive, ainsi que de  
son histoire séculaire qui en fait une 
icône du goût italien.

IDÉAL PARCE QUE   

  fruits entiers ou en morceaux
   3 calibres, dénoyautée en sirop,  
égouttée

  griottes semi-confites
   fruit croquant et chair tendre
  traitement de confisage unique
  100 % production interne
  sans conservateurs
  sans arômes ni colorants artificiels
  durée de conservation  

      égouttées: 12 mois
  durée de conservation  

      en sirop: 60 mois

DEPUIS 1915, UNIQUE ET 
INIMITABLE

Les spécialités en sirop

INCONTOURNABLES TOUTE L’ANNÉE
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Amarena Fabbri et crème: 
deux ingrédients qui se complètent pour 
transformer chaque dessert en un chef-
d’œuvre de gourmandise !

En savoir plus

Crème et

L’UNION PARFAITE

Delizie
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LE GÂTEAU LE PLUS 
VENDU AU MONDE

Tout droit arrivé de Lisbonne, un chef 
d’œuvre de la pâtisserie portugaise ! 
Pastel de Nata, avec son feuilleté 
croustillant fourré à la crème à la 
cannelle, se marie à la perfection aux 
notes incomparables de l’Amarena 
Fabbri : une expérience inoubliable à 
chaque bouchée, qui allie les traditions de 
confiserie de la pâtisserie internationale.

avec
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Des pépites de gingembre confit plongées 
dans un délicieux sirop de gingembre et 
de curcuma. Parfait sur la glace, idéal pour 
décorer, garnir et rehausser le goût des 
pâtes levées et créations pâtissières.

IDÉAL PARCE QUE   

  pépites : forme unique sur le marché
   non fibreux : facile à découper, agréable 
à mastiquer

   goût frais, piquant juste ce qu'il faut
  maintien du piquant en cuisson
   gingembre et curcuma : deux 
superaliments parmi les préférés

  sans conservateurs
  sans arômes ni colorants artificiels
  durée de conservation : 36 mois

LA SURPRISE DU PIQUANT
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Des fraises entières trempées dans un 
délicieux sirop de fraise. Ce produit est 
parfait comme décoration et comme 
ingrédient pour les pâtisseries classiques 
et à température négative.

IDÉAL PARCE QUE   

  fruits entiers, calibre : 10-20
   arôme fruité et légèrement acidulé
   fragrance et arôme de la fraise fraîche
  sirop fluide, peu dense
  égouttage facile
  sans conservateurs
  sans arômes ni colorants artificiels
  durée de conservation : 60 mois

TOUT LE PARFUM ET L'ARÔME DE 
LA FRAISE FRAÎCHE
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SNACK
MANIA

UNE EXPÉRIENCE
AUTHENTIQUE

DE SAVEURS

Les associations gourmandes 
des snacks les plus aimés, 

maintenant disponibles pour 
sublimer vos créations en 

glacerie et pâtisserie.
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VECTOR TEXT EFFECT

REPLACEABLE WORDS AND FONTS • SCALABLE TO ANY SIZE

EPS VECTOR FILE • 100% FULLY EDITABLE

Pâte aromatisante 
au goût de noisette.

Crème anhydre à la noisette 
avec inclusions de gaufrette.

Crème anhydre au goût typique
du chocolat au lait préféré.  

Référence 9225423
Cartons de 3 seaux de 4 kg

Référence 9225603
Cartons de 3 seaux de 4 kg

Référence 9225584
Cartons de 3 seaux de 4 kg

DelipasteVECTOR TEXT EFFECT

REPLACEABLE WORDS AND FONTS • SCALABLE TO ANY SIZE

EPS VECTOR FILE • 100% FULLY EDITABLE

VECTOR TEXT EFFECT

REPLACEABLE WORDS AND FONTS • SCALABLE TO ANY SIZE

EPS VECTOR FILE • 100% FULLY EDITABLE

NOUVEAUTÉ
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L’association parfaite qui 
rappelle tout le goût d’un 
des snacks les plus appréciés: 
chocolat, gaufrette et crème 
de noisette. Une proposition 
gourmande et séduisante qui 
attire le regard dès le premier 
coup d’œil en vitrine.

CRÉATIVITÉ ET 
INNOVATION 
POUR UNE 
SAVEUR 
IRRÉSISTIBLE

En savoir plus

IDÉAL PARCE QUE   

  goût intense de noisette
  marbrage avec 10% d’inclusions  

      de gaufrette
  sans huile de palme
  sans gluten

LA SOLUTION POUR

FORMER LES STRATIFICATIONS  
DES CREMINI

MARBRER LES GLACES

GLACER LES MOUSSES  
ET PARFAITS
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Pâte aromatisante au goût intense 
de noix de coco et d’amande.

Crème anhydre au goût de chocolat blanc 
avec inclusions de gaufrette, de noix de 

coco râpée et d’amande.

NOUVEAUTÉ

Référence 9225514
Cartons de 3 seaux de 3,8 kg

Référence 9225612
Cartons de 3 seaux de 3,8 kg

Delipaste
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LE PLAISIR 
DEVIENT 

INOUBLIABLE

En savoir plus

La fraîcheur de la noix de coco rencontre 
la douceur délicate de l’amande dans une 
union élégante et savoureuse.

NOIX DE COCO ET AMANDE, 
UN GOÛT FIDÈLE À 
L’ORIGINAL

LA SOLUTION POUR

FORMER LES STRATIFICATIONS  
DES CREMINI

MARBRER LES GLACES

GLACER LES MOUSSES  
ET PARFAITS

IDÉAL PARCE QUE   

  goût intense d'amande et de noix de coco
   pâte aromatisante avec 32% de noix  
de coco séchée

  marbrage avec 14% d'inclusions de gaufrette, 
      de noix de coco râpée et d'amande

  sans huile de palme
  sans gluten
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BEST 
SELLER

Pâte aromatisante au goût intense de la 
crème de lait légèrement vanillée.

Delipaste

Référence 9225583
Cartons de 3 seaux de 4 kg

Crème anhydre avec la couleur et le 
goût typique du chocolat au lait préféré.  

Référence 9225584
Cartons de 3 seaux de 4 kg
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Une idée originale pour recréer 
toute la saveur de l’irrésistible 
association entre chocolat 
et céréales dans un dessert 
étonnant, au goût intense et 
envoûtant.

UNE VÉRITABLE SURPRISE 
EN PÂTISSERIE

CHOCOLAT 
ET CÉRÉALES, 

UN DUO 
INOUBLIABLE!

LE GOÛT SNACK 
PAR EXCELLENCE

La saveur intense de la crème de 
lait légèrement vanillée se marie 
parfaitement avec une crème de 
chocolat au lait, donnant naissance 
au célèbre goût « snack ». 

En savoir plus

L’IDÉE EN PLUS
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Des marbrages gourmands et irrésistibles, aux saveurs de 
crèmes et de fruits, agrémentés d’inclusions croustillantes. 
Parfaits pour des créations infinies et pour offrir en vitrine 
une expérience de goût inoubliable.

SNACKOLOSI FABBRI:
POLYVALENCE À DÉCOUVRIR

PASSION 
CRUNCHY
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En savoir plus

NOUVEAUTÉ

Référence 9225614
Cartons de 6 boîtes de 1,2 kg

 
 SUPERALIMENTS 

HYPER 
CROUSTILLANTS

Avec la saveur fraîche de la myrtille, 
agrémentée d’inclusions de myrtilles 

et de graines de tournesol, voici 
une super saveur à la texture 

croustillante qui suit parfaitement la 
tendance du moment.

CRUNCHY MYRTILLE 
ET GRAINES DE TOURNESOL

IDÉAL PARCE QUE   

  goût intense de myrtille
  inclusions de myrtille lyophilisée
  6% de graines de tournesol
  avec arômes naturels
  avec colorants d’origine naturelle
  sans huile de palme
  sans gluten

LA SOLUTION POUR

FORMER LES STRATIFICATIONS  
DES CREMINI

MARBRER LES GLACES

CRÉER DES INSERTS ET  
COUVERTURES EN PÂTISSERIE

PRÉPARER DES PRALINES  
AROMATISÉES AUX FRUITS
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Une gamme de couvertures croquantes, faciles à utiliser et prêts 
à l’emploi, pour créer une multitude de saveurs, de couleurs et de 
formes pour bâtonnets et cornets.

COUVERTURE POUR BÂTONNETS GLACÉS FABBRI: 
COULEUR ET CROUSTILLANT POUR DE PETITES GOURMANDISES

20



En savoir plus

Copertura per stecchi

Référence 9225629
Cartons de 3 boîtes de 1,2 kg

Des combinaisons de saveurs toujours 
variées rendront votre vitrine 

délicieusement irrésistible, aussi bien 
pour les yeux que pour les papilles.

PLUS DE COULEURS 
EN VITRINE

CRUNCHY MYRTILLE  
ET GRAINES DE TOURNESOL

NOUVEAUTÉ

IDÉAL PARCE QUE   

  délais de solidification: 30 secondes
  Texture fine et souple
   ne casse pas en phase de durcissement ni 
pendant l’exposition en vitrine

  avec arômes naturels
  avec colorants d’origine naturelle
  sans huile de palme
  sans gluten

LA SOLUTION POUR

BÂTONNETS GLACÉS

CORNETS 
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Référence 9225626
Cartons de 3 boîtes de 1,2 kg

CRUNCHY 
MANGUE ET 
MACADAMIA
Référence 9225599
Cartons de 3 seaux de 3,8 kg

Un marbrage anhydre, sur une base de 
crème de lait. Le goût reprend la sucrosité 

de la mangue Alphonso, exaltée par de 
croquantes inclusions de dés de mangue et 
framboise lyophilisée et par des grains de 

noix de Macadamia grillées.

LA FRAÎCHEUR N’A JAMAIS ÉTÉ 
AUSSI CRUNCHY

IDÉAL PARCE QUE   

  crème de lait anhydre
  arôme de mangue Alphonso
  inclusions de mangue et de framboise
   10 % d'inclusions de noix de Macadamia 
grillées

  avec arômes naturels
  avec colorants d'origine naturelle
  sans huile de palme
  sans gluten
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Référence 9225626
Cartons de 3 boîtes de 1,2 kg Toute la saveur de Snackolosi 

Crunchy Mangue et Macadamia, 
en version pour bâtonnets  

glacés et cornets.

AUSSI EN VERSION 
COUVERTURE POUR 

BÂTONNETS GLACÉS
NOUVEAUTÉ
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CRUNCHY
Référence 9225598
Cartons de 3 seaux de 3,8 kg

Crème de lait anhydre, au 
goût unique et inimitable 
de l’Amarena Fabbri, avec 

de croustillantes inclusions 
d’amandes et de noisettes.

L’ICÔNE DE BONTÉ EN 
VERSION CRUNCHY

BEST 
SELLER

Référence 9225625
Cartons de 3 seaux de 3,8 kg

IDÉAL PARCE QUE   

   crème de lait avec morceaux  
de griottes

   15% d'inclusions de croquant  
de noisettes et amandes

  avec arômes naturels
  avec colorants d’origine 

      naturelle
  sans huile de palme
  sans gluten
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L’irrésistible saveur de Snackolosi Crunchy 
Amarena Fabbri pour former la couverture 

des bâtonnets glacés et cornets.

Référence 9225625
Cartons de 3 seaux de 3,8 kg

AUSSI EN VERSION 
COUVERTURE POUR 

BÂTONNETS GLACÉS
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JUSQU’À 90% DE FRUITS
          DONT VOUS NE PERDEZ PAS UNE GOUTTE!

Une gamme de produits prêts à l’emploi, parfaitement équilibrés et avec une 
forte teneur en fruits. Tout le goût authentique des fruits, dans une gamme 

hyper performante sans conservateurs, avec arômes naturels et colorants 
non artificiels.

LA SOLUTION SANS CONSERVATEURS 
POUR LES SORBETS ARTISANAUX

DES SOLUTIONS SIMPLES 
ET SURPRENANTES.
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JUSQU’À 90% DE FRUITS
          DONT VOUS NE PERDEZ PAS UNE GOUTTE!

Fraise, myrtille, cassis, 
framboise : un nouveau sorbet 
artisanal à la saveur fraîche des 
fruits des bois.

Référence 9225112
Cartons de 8 boîtes de 1,5 kg

FRUITS 
DES BOIS

NOUVEAUTÉ

IDÉAL PARCE QUE   

  88% de fruits sur l’étiquette   
  35% de fruits dans le sorbet
  avec arômes naturels 
   avec colorants d’origine naturelle
  avec fibres alimentaires 
  vegan
  sans gluten
  sans lactose
  sans huile de palme
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COPERTURA

BEST 
SELLER

MANGUE 
ALPHONSO
Référence 9225111 
Cartons de 8 boîtes de 1,5 kg

IDÉAL PARCE QUE   

  88% de fruits sur l’étiquette   
  35% de fruits dans le sorbet
  avec arômes naturels 
  avec colorants d’origine naturelle
  avec fibres alimentaires 
  vegan
  sans gluten
  sans lactose
  sans huile de palme
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Découvrez la gammeFRAISE
Référence 9225110 
Cartons de 8 boîtes de 1,5 kg

IDÉAL PARCE QUE   

  90% de fruits sur l’étiquette 
  36% de fruits dans le sorbet
  avec arômes naturels
  avec colorants d’origine naturelle
  avec fibres alimentaires 
  vegan
  sans gluten
  sans huile de palme
  sans lactose
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C’est la qualité des matières premières qui 
fait la grandeur de la glace. Simplé Fabbri 
est la gamme de produits parfaitement 
équilibrés, très utiles et pratiques pour 
glaceries et pâtisseries.

LA GLACE ARTISANALE DE QUALITÉ 
EN SEULEMENT 10 MINUTES

DES SOLUTIONS SIMPLES
ET SURPRENANTES.
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En savoir plus

Toute la saveur authentique de la 
noisette dans un produit à la fois 

polyvalent et délicieux : préparez un 
surprenant granité sicilien ou un parfait 

irrésistible au goût noisette.

VOTRE GRANITÉ 
SICILIEN À LA 

NOISETTE

NOUVEAUTÉ

NOISETTE
Référence 9225101
Cartons de 8 boîtes de 1,350 kg

IDÉAL PARCE QUE   

  noisette italienne
  torréfaction interne
  avec 26,5% de noisettes
  sans huile de palme
  sans lactose
  sans gluten

LA SOLUTION POUR

GLACES ET SORBETS

GRANITÉS

PARFAITS 
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Référence 9234547
Cartons de 10 sachets de 1 kg

CHOCOLAT

La solution idéale pour préparer mousses, 
desserts à l’assiette et bavarois, avec toute la 
richesse envoûtante du chocolat.

CHOCOLAT, QUELLE PASSION!

NOUVEAUTÉ

PANNAMOUSSE
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En savoir plus

Votre nouvel allié en 
laboratoire : une base pâtissière 
déjà aromatisée au chocolat 
pour séduire les clients  
les plus exigeants.

LA SOLUTION POUR

MOUSSES

PANNA COTTA

BAVAROIS

DESSERTS À L’ASSIETTE

IDÉAL PARCE QUE   

  très facile à monter
  structure stable 
  avec 28% de cacao en poudre
  avec arômes naturels 
  sans huile de palme
  sans gluten

33



BIEN-ÊTRE ET SANTÉ:
SANS LACTOSE

En 2025, la gamme de 
produits sans lactose 
se diversifie encore plus 
pour répondre aussi aux 
nouvelles exigences 
des consommateurs en 
glacerie et pâtisserie.

UNE ENTREPRISE FAITE DE PERSONNES,
POUR LES PERSONNES

Pour Fabbri, la santé et la sécurité de ses consommateurs constituent des priorités 
absolues, qui sont garanties le long de toute la filière de production avec une large gamme 

de produits répondant à divers besoins alimentaires.

POINT D'ORGUE 
SUR L'INCLUSION
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LES PRODUITS PROFESSIONNELS 
SANS LACTOSE POUR GLACE 

ET PÂTISSERIE

BASESBASES
Réf. 9236040 BASEGEL FRUIT

Réf. 9225087 BASEGEL

Réf. 9233652 NEVIA

Réf. 9234827 NEVEPANN 
BELPANNA 100 CF

Réf. 9234825 NEVEPANN 
BELPANNA 50CF

Réf. 9236021 MORBIFRUTTA

Réf. 9236029 MORBIFRUTTA 100

Réf. 9234814 NEVEFRUTTA

Réf. 9236324 SUPERCREMOSA 
SANS LACTOSE

Réf. 9236035 CITRON L/G

OEUFS OEUFS 
PASTEURISESPASTEURISES
Réf. 9235804 PASTOVOCREM

Réf. 9235807 PASTOVOPAN

Réf. 9235810 PASTOVOPAN AN

Réf. 9235800 PATE A BOMBE

AROMATISANTS EN AROMATISANTS EN 
POUDREPOUDRE
Réf. 9235323 FABBRILEMON

EMULSIFIANTEMULSIFIANT
Réf. 9238035 FABBRISOFF

SIMPLE FRUITSIMPLE FRUIT
Réf. 9225219 ABRICOT

Réf. 9225018 AMARENA FABBRI

Réf. 9225209 ANANAS

Réf. 9225206 BANANE

Réf. 9225258 PASTEQUE

Réf. 9225241 FIGUE DE BARBARIE

Réf. 9225207 FRAISE

Réf. 9225213 FRAISE DES BOIS

Réf. 9225239 FRUITS DES BOIS

Réf. 9225020 MURE (du murier)

Réf. 9225244 KIWI

Réf. 9225237 FRAMBOISE

Réf. 9225024 CITRON-CITRON 
VERT-GINGEMBRE

Réf. 9225284 MANGUE

Réf. 9225233 GRENADE

Réf. 9225279 POMME VERTE

Réf. 9225226 MELON

Réf. 9225227 MYRTILLE

Réf. 9225228 MOJITO

Réf. 9225248 PAPAYA

Réf. 9225257 POIRE

Réf. 9225222 PECHE JAUNE

MARBRAGESMARBRAGES
Réf. 9400262 AMARENA FABBRI

Réf. 9400273 FIGUES 
CARAMELISEES

Réf. 9400363 POMME ET 
CANNELLE

Réf. 9400256 AMARENA EXPORT

Réf. 9400271 ORANGE

Réf. 9400231 AMARENA LIGHT

Réf. 9400260 FRAISE

Réf. 9400266 FRUITS DES BOIS

Réf. 9400253 FRAMBOISE

Réf. 9400254 CITRON VERT

Réf. 9400282 MANGUE

Réf. 9400280 FRUITS DE LA 
PASSION

Réf. 9400252 PECHE

Réf. 9400227 PRUNE

COUVERTURESCOUVERTURES
Réf. 9226354 PATE AMANDES/
PAIN PATISSERIE

Réf. 9400305 NAPPAGE 
AMARENA

Réf. 9400309 GLACAGE CHOCOLAT

Réf. 9409015 NAPPAGE ABRICOT

Réf. 9409005 NAPPAGE AMARENA

Réf. 9409017 NAPPAGE AMARENA

Réf. 9400005 NAPPAGE CARAMEL

Réf. 9409021 NAPPAGE FRAISE

Réf. 9409031 NAPPAGE CITRON

Réf. 9409001 NAPPAGE NEUTRE

Réf. 9409010 GLACAGE CHOCOLAT

Réf. 9400449 FRESCAFRUTTA 
GELEE

Réf. 9400910 FRESCAFRUTTA - 
bouteille recharge

Réf. 9400912 FRESCAFRUTTA 
SPRAY

Réf. 9400447 TOP GELEE'

Réf. 9430152 FABBRIGEL 
ABRICOT/prise rapide

Réf. 9430154 FABBRIGEL 
ABRICOT/prise lente

FOURRAGESFOURRAGES
Réf. 9420153 AMARENA COLATA 
BRUSCA

Réf. 9420151 AMARENA COLATA 
CLASSICA

Réf. 9420192 AMARENA FABBRI 
COLATA

Réf. 9420068 FRAGOLOSA

Réf. 9440230 AMARENA FABBRI

Réf. 9440233 ABRICOT/
CROISSANTS

Réf. 9440235 ABRICOT/TARTES

Réf. 9440238 FRAISE

Réf. 9440241 FRUITS DES BOIS

SIMPLE CLASSIQUESSIMPLE CLASSIQUES
Réf. 9225101 NOISETTE

Réf. 9225095 GLACE BLEUE

Réf. 9225093 REGLISSE

Réf. 9225072 MENTHE

Réf. 9225084 VANILLE

Réf. 9225085 BARBE A PAPA BLEU

Réf. 9225075 BARBA A  
PAPA ROSE

Réf. 9236315 CHOCOLAT  
NOIR SDL

Réf. 9236319 CHOCO-NOIR 
FONCE

Réf. 9236341 CHOCOLAT AU 
LAIT SANS LACTOSE

Réf. 9236307 CHOCOLAT  
ZERO SDL

SORBÉSORBÉ
Réf. 9225112 FRUITS DE BOIS

Réf. 9225110 FRAISE

Réf. 9225111 MANGUE 
ALPHONSO

BASES POUR BASES POUR 
PATISSERIEPATISSERIE
Réf. 9236546 SELEN  
SANS LACTOSE

Réf. 9235329 BASE 
VEGETALIENNE POUR GENOISE

DELIPASTE DELIPASTE 
CLASSIQUESCLASSIQUES
Réf. 9225492 NONNA RACHELE

Réf. 9225806 AZZURROKREM

Réf. 9225497 CARAMEL

Réf. 9225495 CROSTATA

Réf. 9225439 CITRON

Réf. 9225479 REGLISSE

Réf. 9225419 MALAGA MARSALA

Réf. 9225422 MALAGA AU RHUM

Réf. 9225409 MARRONS GLACES

Réf. 9225483 MENTHE

Réf. 9952262 MENTHE BLANCHE

Réf. 9225435 CAFE

Réf. 9225400 PANNA COTTA

Réf. 9225407 ROSES

Réf. 9982254 RUMBA

Réf. 9225471 VANILLE BLANCHE

Réf. 9225413 ZUPPA INGLESE

DELIPASTE FRUITDELIPASTE FRUIT
Réf. 9225753 ABRICOT

Réf. 9225748 AMARENA FABBRI

Réf. 9225756 ANANAS

Réf. 9225743 ORANGE

Réf. 9225759 BANANA

Réf. 9225763 FRAISE

Réf. 9225765 FRUITS DES BOIS

Réf. 9225731 KIWI

Réf. 9225768 FRAMBOISE

Réf. 9225725 MANDARINE

Réf. 9225722 MANGUE

Réf. 9225719 FRUITS DE LA 
PASSION

Réf. 9225703 MELON

Réf. 9225774 MYRTILLE

Réf. 9225710 MURE

Réf. 9225777 PECHE

Réf. 9225746 CASSIS

Réf. 9225762 FRAISE

Réf. 9225736 FRUITS DES BOIS
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Référence 9236546
Cartons de 10 sachets de 1,25 kg

NOUVEAUTÉ

SELEN
SANS LACTOSE

La solution idéale pour préparer des parfaits 
et des glaces « chaude » sans lactose, tout en 
conservant le goût pur du lait et de la crème.

STRUCTURE IMPECCABLE

36



En savoir plus

IDÉAL  
PARCE QUE   

  très facile à monter
  structure stable 
  saveur pure de lait et de crème
  glaçage facile
  avec arômes naturels 
  sans huile de palme
  sans gluten

200 g/l

À FROID

Avec Selen Sans Lactose, vous 
pouvez réaliser des parfaits 
facilement glaçables avec Top 
Gelée Fabbri et Delipaste Fabbri.

PARFAITS EN VITRINE

LA SOLUTION POUR

PARFAITS

GLACE « CALDA »
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NOUVEAUTÉ

Un résultat 
impeccable, richement 
ponctué et d’un blanc 
éclatant, avec la saveur 
typique de la Vanille 
type France.

IDÉAL  
PARCE QUE   

  texture richement ponctuée
  avec gousses
  couleur neutre
  sans note d’agrumes
  sans colorants
 vegan
  sans huile de palme
  sans gluten
  sans lactose

LES GRANDS CLASSIQUES

Delipaste

Référence 9225471
Cartons de 8 boîtes de 1,5 kg

VANILLE BLANCHE
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LES VANILLES 
SPÉCIALES

Référence 9225426
Cartons de 8 boîtes de 1,5 kg

IDÉAL PARCE QUE   

 avec gousses
 caractéristique  parfum floral
 goût pur
 sans note d'agrumes
 vegan
  sans huile de palme
 sans gluten

VANILLE  VANILLE  
TYPE FRANCETYPE FRANCE
Référence 9972254
Cartons de 8 boîtes de 1,5 kg

IDÉAL  
PARCE QUE   

 avec gousses
 goût pur
 sans note d'agrumes
 vegan
  sans huile de palme
 sans gluten

L'IDÉAL 
POUR 

MÉLANGES 
ET PÂTES 

LEVÉES

L'IDÉAL POUR 
CRÈMES

AVEC VANILLE 
BOURBON
UN ARGUMENT 

COMMERCIAL À 
EXPOSER EN VITRINE

VANILLE BOURBON VANILLE BOURBON 

Découvrez la gamme



fabbri1905.com

Regarder la vidéo 
des nouveautés 2025
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